Tryb podstawowy bez negocjacji— nr ref. ZP/04/22

ZAtACZNIK NR 1 DO SWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU UMOWY RAMOWEJ

Przedmiotem zaméwienia jest zawarcie umowy ramowe] na dostawe
artykutéw zywnosciowych dla Polskiej Stacji Polarnej Hornsund na
Spitsbergenie.

1. Miejsce dostawy: Burta statku wskazanego przez Zamawiajgcego w porcie
wskazanym przez Zamawiajacego na terenie RP (zgodnie z Formuia
INCOTERMS 2015 FOB (Free on Board)).

2. Przedmiot zamoéwienia musi by¢ odprawiony przez Wykonawce poza obszar
celny Unii Europejskiej (docelowe miejsce dostawy: Polska Stacja Polarna
Hornsund na Spitsbergenie, Svalbard, Norwegia).

3. Przedmiot zamowienia musi spetniaC  warunki oraz by¢é zapakowany
i przygotowany do transportu zgodnie z obowigzujgcymi przepisami, a takze
zgodnie z ,lInstrukcjg dotyczacg jakosci, przygotowania i pakowania artykutéw
zywnosciowych” zawartg w niniejszym Opisie przedmiotu zamédwienia.

4. Wykonawca sktadajgc oferte zobowigzuje sie do zapewnienia dostaw artykutéw
swiezych, o maksymalnym dla danego produktu terminie przydatnosci do spozycia
i najwyzszej jakosci, spetniajgcych wymagania szczegdétowe dotyczgce jakoSci i
terminu przydatnosci do spozycia okreslone w projektowanych postanowieniach
umowy ramowej (zatgcznik nr 2 do SW2Z).

5. Wykonawca zobowigzany jest dostarcza¢ artykuly zywnosciowe odpowiednio
przystosowanymi srodkami transportu zgodnie z powszechnie obowigzujgcymi
przepisami prawa w tym zakresie.

6. W ramach realizacji zamoéwienia, Wykonawca musi zapewni¢ Srodki
przetadunkowe oraz personel niezbedny do przetadunku towaru na burte statku.

7. Wykonawca przy kazdej dostawie zobowigzany bedzie dostarczy¢é Zamawiajgcemu
szczegotowg specyfikacje zawierajgcy ilos¢ oraz nazwe asortymentu.

8. Asortyment bedacy przedmiotem umowy ramowej oraz szacunkowe ilosci zawarte
sg w formularzu asortymentowo — cenowym, stanowigcym zatgcznik nr 5 do SWZ

INSTRUKCJA DOTYCZACA JAKOSCI, PRZYGOTOWANIA | PAKOWANIA
ARTYKULOW ZYWNOSCIOWYCH

1. Dostarczone artykulty muszg by¢é zapakowane i przystosowane do transportu
morskiego.
2. Opakowanie art. zywnosciowych musi spetnia¢ nastepujgce funkcje:
1) zabezpieczenie zywnosci na czas transportu i przetadunku;
2) zabezpieczenie w sposéb zapewniajgcy wiasciwe warunki dla rocznego
przechowania (dotyczy opakowan jednostkowych);
3) informowanie o zawartosci (poprzez jednoznaczne oznakowanie) i umozliwienie
prowadzenia racjonalnej gospodarki (dotyczy opakowan jednostkowych);
4) utatwianie przeprowadzenia kontroli celnej i sanitarno-epidemiologicznej.
3. Wymagane jest pakowanie danego artykutu zywnosciowego w rézne opakowania
zbiorcze, tak aby pojedynczy produkt byt w kilku opakowaniach zbiorczych
- aby zapobiec utracie 100% artykutu w razie zniszczenia lub utraty (np. utopienia w
czasie roztadunku) jednego opakowania.
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Opakowania zbiorcze muszg by¢ zabezpieczone tasmg identyfikujgcg Wykonawce.
Asortyment musi by¢ pakowany w opakowania jednostkowe, ktére nie powinny
wazyC wiecej niz mozliwos¢ recznego przeniesienia przez cziowieka (ok. 20 kg),
opakowane w sposOb zapobiegajgcy rozsypaniu sie w wyniku wielokrotnego
recznego i mechanicznego przetadunku. Ze wzgledu na roztadunek statku
na wodzie, opakowania muszg byC¢ zabezpieczone przed wptywami
warunkéw atmosferycznych (kroploszczelne lub wodoszczelne), najlepigj
poprzez umieszczenie w pojemnikach lub wielowarstwowe opakowanie.

6. Umieszczenie opakowan jednostkowych ~w  opakowaniach  zbiorczych:
opakowaniami zbiorczymi sg obudowane palety, pojemniki lub skrzynie.
Opakowania zbiorcze nie mogg wazy¢ wiecej niz 600 kg i nie mogg przekraczac
wymiarow: dtugosc - 1,20 m; szerokos¢ - 1,00 m; wysokos¢ - 1,50 m. Opakowanie
zbiorcze musi  zabezpiecza¢ zawartos¢ przed wptywem = warunkow
atmosferycznych, by¢ zwarte i zabezpieczone przed wypadnieciem opakowan
jednostkowych w czasie zatadunku w porcie i przetadunku na morzu na amfibie lub
todzie. Opakowania zbiorcze musza posiada¢ sztywne Sciany odporne na urazy
mechaniczne. Nie mniej niz 1/3 opakowan zbiorczych musi mie¢ identyczne
rozmiary (zwtaszcza wysokos¢) i powinna posiada¢ wystarczajgcg odpornos¢ na
nacisk, tak aby istniata mozliwos¢ utozenia 2 warstw opakowan zbiorczych.

7. Kazde opakowanie zbiorcze tadunku musi posiadaé poprawnie wypetniong
specyfikacje tadunkowa, sporzgdzong wedtug wzoru udostepnionego przez
Zamawiajgcego.

8. Kazde opakowanie zbiorcze tadunku musi by¢ oznakowane co najmniej z dwdch
stron kartg tadunkowg w formacie nie mniejszym niz A4 (chyba, ze rozmiar
opakowania nie pozwala na zastosowanie takiego formatu), sporzadzong wedtug
wzoru udostepnionego przez Zamawiajgcego.

9. W przypadku opakowan szklanych dodatkowo nalezy zabezpieczy¢ je przed
ich sttuczeniem oraz oznakowac ,goéra - dot".

10.Kazde opakowanie musi by¢ oznakowane zgodnie ze wskazanym przez
Zamawiajgcego wzorem. Zawartos¢ poszczegolnych opakowan musi byc¢
wyspecyfikowana w specyfikacji tadunkowej sporzgdzonej wedlug wzoru
wskazanego przez Zamawiajgcego.

11.0znakowanie opakowan typu worki siatkowe azurowe Ilub skrzynki azurowe
powinno posiadac¢ trwale umocowang wywieszke wodoodporng, sztywng i trwata.
Dodatkowo we wnetrzu nalezy umiesci¢ trwatg i wodoodporng informacje
takg jak na wywieszce.

12.0znakowanie opakowan typu worki foliowe szczelne powinno posiadaé trwale
umocowang wywieszke wodoodporng sztywng i trwatg. Dodatkowo we wnetrzu
nalezy umiescic trwatg i wodoodporng informacje takg jak na wywieszce.

13.Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ pozostawienia opakowan w  Stacji
pod warunkiem, ze bedg one wykonane z materiatow tatwych do utylizacji.

14.Uwagi:

1) Produkty suche muszg by¢ pakowane z uwzglednieniem koniecznosci dostawy
produktéw konfekcjonowanych przez producenta w torebki szczelne, najlepiej
prézniowe. Niedopuszczalne jest zastosowanie konfekcjonowania luzem lub
hurtowego, tj. wielokilogramowego, chyba ze Zamawiajgcy tego zazada,;

2) W przypadku maki czesS¢ dostawy moze byC dostarczona w workach
0 ciezarze nie wiekszym niz 25 kg, pozostata w opakowaniach o ciezarze
jednostkowym 1 kg;

ok
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3) Konserwy muszg by¢é dostarczone w opakowaniach jednostkowych
o ciezarze ponizej 1 kg;

4) Przyprawy i nasiona muszg by¢ dostarczone w opakowaniach jednostkowych
stosowanych w gospodarstwach domowych, tzn. maksymalna gramatura
opakowan nie moze przekroczy¢ 250g. Wyjatek stanowi sél, ktora moze byc¢
dostarczana w opakowaniach jednostkowych 1 kg;

5) Liofilizaty powinny uwzgledniaé preferencje smakowe kuchni polskiej;

6) Owoce suszone muszg by¢ pakowane w fabryczne, szczelne opakowania
(nie mogg by¢ dostarczane luzem);

7) Syropy owocowe muszg by¢ naturalne.

8) Soki muszg by¢100% sokami naturalnymi (nie napojami). Opakowania: 1 — 2 |;

9) Kompoty muszg by¢ dostarczone w opakowaniach nie przekraczajgcych wagi 1
kg;

10)Mleko musi by¢ dostarczone w opakowaniach nie wiekszych niz 1 |;

11)Pozostate artykuty z grup: IV, Vic, IX i X muszg by¢ dostarczone w
opakowaniach detalicznych;

12)Sery, twarogi, mleko w tubach, etc. Na wszystkich etapach dostawy muszg byé¢
schtodzone
do temperatury ok. +3°C lub — na Zzadanie Zamawiajgcego — mrozone. Sery
muszg by¢ pakowane fabrycznie w folie lub woskowane w catosci;

13)Sledz solony w wysoko solnej zalewie musi by¢ przystosowany do
dtugoterminowego przechowania, dostarczany w wiaderkach;

14)Jaja muszg by¢ sSwieze, nie magazynowane, nie myte, klasy A, kategorii XL,
pakowane na tackach umieszczonych w kartonach. Kartony muszg byé
sztywne, umozliwiajgce wielokrotne obracanie i przektadanie jaj;

15)Warzywa i owoce muszg byC opakowane w opakowania umozliwiajgce
swobodng cyrkulacje powietrza i jednoczesnie zapobiegajgce rozsypaniu sie
zawartosci, w wyniku wielokrotnego recznego i mechanicznego przetadunku;

16)Cebula i ziemniaki muszg by¢ zapakowane w worki jutowe, parciane lub Iniane.
Zamawiajgcy nie dopuszcza, by byty one pakowane w worki siatkowe;

17)Odmiany dostarczanych swiezych warzyw i owocéw muszg by¢ przystosowane
do dlugoterminowego przechowywania. Swieze warzywa i owoce muszg by¢
nie ptukane i nie myte, z naturalng warstwg ochronng;

18)Miesa i wedliny muszg by¢ mrozone do temperatury nie wyzszej
niz minus 20°C, technologig szybkiego mrozenia celem zapobiezenia
krystalizacji wody w duzych skupiskach w masie produktu. Po rozmrozeniu
na 100 kg miesa i wedlin nie moze by¢ mniej niz 80 kg gotowego produktu.
Miesa muszg by¢ porcjowane przed zamrozeniem w porcjach nie wigkszych niz
2 kg (pottusze porcjowane na elementy). Kazda porcja powinna by¢ mrozona
luzem - niedopuszczalne jest zmrozenie kilku porcji w jedng bryte. Jezeli porcje
sg pakowane w opakowania jednostkowe, niedopuszczalne jest stosowanie
opakowan zwigkszajgcych znacznie mase lub objetosé. Miesa i wedliny muszg
by¢ najwyzszej jakosci. Pod pojeciem wysokiej jakosci rozumieé nalezy wedliny
klasy Premium i miesa z minimalng zawartoscig wypetniaczy biatkowych i wody.
Mieso nie moze podlega¢ nastrzykowi domiesniowemu. Powierzchnie migsa
muszg byC¢ czyste i suche. Smak i zapach charakterystyczny dla wyrobu.
Ostonki scisle przylegajgce do farszu. Wedliny wedzone w komorach
wedzarniczych  przy uzyciu dymu wedzarniczego wytworzonego w
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dymogeneratorach. W wedlinach nie mogg by¢ zastosowane preparaty dymu
wedzarniczego.
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